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Appuntamentldel gusto di Pietro Cozzi

TAVOLE
ECCELLENTI

Gli hotel della catena Relais & Chateaux
festeggiano 60 anni di storia
con un giro del gusto in 32 tappe

Sessant’anni di storia e 520 tra hotel di charme
e ristoranti gourmet in 60 Paesi: la collezione
Relais & Chéteaux, una delle pid raffinate catene
alberghiere al mondo, festeggia lanniversario di
fondazione (1954) con un appetitoso Gourmet
Festival. Da Merano fino a Catania, un viaggio
gastronomico in 32 wappe dove inedite coppie di
chef imbandiscono cene sorprendent. 11 “eandem”
del gusto & formato dal cuoco dell'hotel che ospitala
serata e da un collaboratore di lusso: uno dei Grand
Chef dei ristoranti dell'associazione. A marzo we
appuntament: “Gourmet da Favola” allo Chatean
Monfortdi Milano (14 marzo), con MarcoOffidanie
LuisHaller,chefdiCastelFragsburg:“Dal Nordal Sud”
(18 marzo) al Da Vittorio di Brusaporto (Bergamo),
dovei fratelli Cerea giocano in casa e sfidano l'ospite
ischitanoNinodiCostanzo;*Tradizionedalle Langhe
a Firenze” (27 marzo), al Grand Hotel Villa Cora
di Firenze, con Federico Vannini e Luca Zecchin.
Ma questo giro d'Tralia goloso tocea, lungo tutto il
2014, anche Brescia, Venezia, Roma, Taormina...
INFO www.relaischateaux.com/gourmetfestivalitalia

Dall'alte: la frittatina
ricotta del Relais

Il Falconiere di
Cortona; torre con
vigna al castello

di San Colombano;
la brigata di cucina
de La Zanzara;
degustazioni

a Gusto in Scena,

32 Bell'ltalia

$. COLOMBANO AL LAMBRO RIXF<3 bl
UN SORSO DI STORIA

Compie 850 anni il castello di San
Colormbang, ricostruito da Federico
Barbarassa sull'impianto altomedievale,
Dal 23 marzo il maniaro & destinato alla
promozione di un'altra gloria locale, il San
Colombano dog, |'unico vino milanase.
Per I'inaugurazione del nuovo spazio-
degustazioni si servono ricette medievali,
INFO 0371/89.88.30; www.sancolombanodoc.it

ROMA
NUOVO BISTROT ALLITALIANA

Cucina "pungente” nel guartiere Prati:
nasce La Zanzara, bistrot all'italiana aperto
tutto il giorno. Partenza al mattino con
cornetti artigianali, e poi cicchetti a tutte

le ore. Tra i classici, paste fatte a mano,
grigla a vista e il tradizionale pranzo

della domenica, con lasagne, cannelloni,
polle con patate; conto 3540 €,

INFO 06/68.39.22.27, wwaw.lazanzararoma.com

ETETZAL DAL 17 AL 19 MARZD
IL TEATRO DEGLI CHEF

Gusto in Scena, congresso di alta

cucing, sfida gl chef ospiti sul tema della
“eucina del senza”: preparare piatti senza
sale e grassi o dessert senza zucchero.
MNella Scuola Grande di San Giovanni
Evangelista, per il pubblico vanno in scena
anche | Magnifici Vini e le selezionate
Seduzioni di Gola; ingresso 20 €.

INFO 02/71.09.18.71; www.gustoinscena.it

(Balzano) 16 £ 30 MARZO
SAPORI IN PISTA

Di baita in baita, di rifugio in rifugio,

la Roda dles Sals (16 marzo) & una
gita gourmet sci ai piedi nel cuore della
cucina ladina: ogni tappa un assaggio.
E per un finale di stagione d'eccellenza,
il 30 marzo si replica con Wine
Skisafari: stessa formula, con i calici

al posto dei piatti; costo 45e 30 €.

INFO 0471/83.61.76; www.altabadia.org
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